La Maison Herrscher
' vous souhaite
de chaleureuses Fétes Gourmandes
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Allergénes: ABD G H
6-8 personnes / 30 piéces - 27,80 €
10-12 personnes / 60 piéces - 44,00 €

Mousse de foie de canard
Rosette

Bacon

Fromage frais aux herbes
Saumon fumé

Jambon blanc

GONDOLE « SAVEURS DU MONDE »

Allergenes:ADGJ
6-8 personnes / 30 piéces - 29,80 €
10-12 personnes / 60 pieces - 46,00 €

Carpaccio de saumon frais a la coriandre

Fromage de chevre a la tapenade

Jambon cru italien au Parmesan et basilic

Poulet aux épices douces

Tzatziki (Yaourt a la grecque au concombre et a l'ail)

GONDOLE GOURMANDE

Mlergenes:ABDGH
6-8 personnes / 30 piéces - 29,80 €
10-12 persannes / 60 piéces - 46,00 €

Saumon fumé

Cocktail de crabe

Houmous (Créme de pois-chiche)
Fromage de chevre au miel et noix
Tapenade d'olives noires

Confit de légumes

PLATEAU DE BATONNETS DE LEGUMES AUX 2 SAUCES

10 personnes - 21,00 €
20 personnes - 39,00 €

Carottes, concombre, radis, chou-fleur, champignons
Sauce a I'ail et aux fines herbes (G)
Sauce au curry (B G J)
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VERRINES SALEES - 2.80 € la pigce

A partir de 10 pieces par référence

Noix de St-Jacques a la mangue et aux graines germées (D J)
Rillettes de thon citronnée herbes fraiches (B D J)

Betterave a la pommes et creme fouettée (G J)

Crevettes fagon tartare, créme a la ciboulette, piment (D G J)
Tartare de tomate au fromage frais, basilic et jambon cru (G J)

ASSORTIMENT DE TARTELETTES

Les 30 piéces - 29,50 €
Les 40 piéces - 39,80 €

Pizza napolitaine a la mozzarella (A G)
Croque-Monsieur (A B G)

Quiche Lorraine (A B G)

Tarte al'oignon (A B G)

Mini friand a la viande (AB G J)

ASSORTIMENT DE PIECES ALSACIENNES

Les 24 piéces assorties - 35,80 €
Les 36 pieces assorties - 53,70 €

Mini friand au boudin noir aux pommes (A B G)
Mini paté chaud vigneron (ABG L)

Feuilleté fagon tarte flambée (A B G)

Feuilleté de volaille au Comté (A B G)
Briochettes aux escargots (A E G)

2,4 ou 6 personnes - 11,50€/ pers.-ABCDFGHK [’%‘

Maki au jambon cru italien et chevre frais
Tataki de thon a la chapelure de persil et gelée de soja
Panna cotta de mais, copeaux de foie gras et miettes de truffe
Guimauve de chevre frais aux pistaches %‘

Gougere au Munster
i Tartare de St-Jacques au Yuzu % %




Zw Lil- 168,00 €

Foie gras d'oie (60g)

Foie gras de canard (60g) ‘
Saumon fumé maison (100g) tilr 7800 €
Escargots en coquille a I'alsacienne (6) & I,/WWW 1,80 €
Coquille gratinée a la Saint-Jacques et cabillaud, fleuron(ACDG L) 980 €

s foling

lo billr 148,00 €

ENTREES FROIDES O porfion.
Présentées sur plat

Foie gras d'oie (60g) au chutney d'oignons caramélisés (G L) 1220 €
Foie gras de canard (60g) et compotée de fruits aux épices (G L) 1080 €
Saumon fumé maison (100g), sauce Raifort (D) 9,50 €
Pate en crodte de filet de truite (130g). sauce citronnée, (ABDGL) 930 ¢
tartare de Iégumes croquants (concombre, poivrons, tomates, oignons)

Paté en crolte de noél (130g), (ABG H L) 820 €
(Filet de poulet, noix de veau, ris de veau, foie gras de canard)

chutney de chou-rouge aux épices de noél

Tataki de thon au sésame et @ la sauce soja, 8,50 €
Salade d'algues wakamé (D F K L)

Salade de homard aux agrumes (Orange, pamplemousse, citron), 13,80 €

légumes croquants, vinaigrette exotique (C D G)

ENTREES A CHAUFFER

Duo de Saint-Jacques & gambas gratinées, fleuron (ACD G L) 12,00 €
Feuilleté de pintade au foie gras et aux cépes (ABG L) 920 €
Pot-au-feu de la mer (Lotte, rouget, cabillaud, crevettes)(C D L) 13,50 €
Croustillant de chévre au miel (B G H) 10,50 €
Cassolette d'escargots aux champignons et au Riesling(AEFGL) T30 €
Risotto de homard aux petits pois et mascarpone (ACDG L) 1,40 €

O prifir

Pl cuigires

POISSONS GARNIS n prilior

Lotte au miso, gingembre et miel, 1€ I
nouilles soba au sésame et légumes d la japonaise (A D F K) I
Filet de cabillaud en crodte de pain d'épices, 14,70 € I

riz pilaf aux fruits secs et a la cannelle (A D H G)
Sole roulée aux langoustines et crémant, 15,50 €
écrasé de patate douce, [égumes glacés (C D G L)
Pavé de saumon au Pinot Gris en crodte de noix,

poélée de légumes, riz sauvage aux amandes (AD G L H)

14,80 €

VIANDES CUISINEES GARNIES O :”"7757“ i
Filet de beeuf au Pinot Noir et morilles, 2050 € I
gratin dauphinois et légumes frais (A G L M) i

Poularde farcie aux morilles, spétzlés (AB G L) 16.20€ ||
Médaillon de veau "basse température”, 1890¢€ ||
sauce au foie gras, légumes frais, écrasé de pommes de terre |
aux truffes (AB G L) |
Filet mignon de porc aux échalotes confites, 1380¢€ ||
feves a I'ail et pommes grenailles raties (A B G) |
Caille farcie aux figues et foie gras, 1680 € |
sauce au vin rouge, pommes grenaille, Iégumes fraisAB G L |
Epaule d'agneau confite au romarin, (A G) 1380¢€ ||
écrasé de pommes de terre aux truffes et Iégumes frais |

GIBIERS CUISINES NON GARNIS /3 /m%ﬁm |

Civet de cerf/biche (A G L) ggoe I
Civet de jeune sanglier (AG L) 880¢ Il
Carré de jeune sanglier, sauce poivrade (A G) 1380¢€ ||
Pavé de biche aux chanterelles (A L G) 15580 € |
POUR ACCOMPAGNER VOS GIBIERS O porfior ofe 25@ !
Gratin dauphinois et poélée de légumes (A B G) 350 €

Spazlés et chou rouge aux marrons (A G) 350 €



NOS SAUCES NOS BAECKEOFES
i Bouteille de 25¢cL En terrine de 6, 8 ou 10 personnes
I Sauce aux morilles (AG L) 9.00€ Baeckeofe aux 3 viandes (J L) 12,00 €
I Sauce forestiere (AG L) 150 € (Beeuf, porc, agneau et pieds de porc)
| SauceGrand Veneur (AG L) 6,20 £ Baeckeofe de volaille (J L) 14,50 £
I Sauce homardine(ACDG L) 6,20 £ (Cuisse de cog, de canard et d'oie)
I SauceauRiesling(ACDGL) 6,20 € Baeckeofe de gibiers (J L) 1450 €
I (Cerf-biche, sanglier et pied de porc)
*%‘ Caution pour le moule en terre cuite : 40€
POISSONS ) )
Portion ndviduelle 16 minutes & K0°  Ths ol o o o oA OE S
Grande barquette 40 minutes a140° / Th5 Feuilleté de saumon entier (A B D G) 3955 €
Feuilleté de saumon tranché (sans talons)(ABDG) 4150 €
VIANDES
Portion individuelle 20 m?nutes a145°/ Thh Jambon en crodte (pré-tranché) (A B 6) 205 €
LIEAALE REITUBHE 46 minutes 8 145° / Ths Paté chaud vigneron (entier)(ABG L) 1935 €
Kassler en crodte (ABG J) 1815 €
BAECKEOFES Feuilleté de volaille forestier au Comté (A B G) 24,95 €
15 a1h30 a160° / Thé Tourte aux trois suprémes et a la fleur de biere 24,55 €
_ (Filets de poulet, canard et dinde)(ACD G L)
PRODUITS EN CROUTE Tourte de Noél 30,80 €
Mettre 1cm d'eau dans le lechefrites au bas du four (Ris de veau, magret de canard et foie gras) (ABG H L)
Jusqu'a 1,5kg 35 minutes & 150° / Thb Tourte au sanglier et aux marrons (ABG L) 1985 €
Au-dela d'1,5kg 50 minutes & 150° / Thb
Mignon de porc Wellington (ABG L) 2185 €
ATTENTION ! Mignon de veau Wellington (AB G L) 44,80 €

Les jambons en crodte ronds sont pré-tranchés. Filet de beeuf Wellington (AC G L) 44,80 €
Ne pas les trancher. Filet de biche Wellington (AC G L) 46,80 €

% E Enlevez le couvercle et servez les tranches.
| B &N B &8 B B B =B B B B B |




Ertfets do 7ol
LE GOURMAND 4 partir de 8 personnes LE ROYAL
Saumon fumé maison (D) Foie gras de canard et chutney de figues
Terrine de homard (ABC D G) Filet de truite fumée, mousseline au wasabi (D)
Brochette de gambas a 'ananas (C) Dos de saumon mi-cuit (D)
Bouguetiére de crevettes (C) Gambas flambées (C L)

S e Verrine de cocktail de crabe (C D G)

Terrine gourmande de Noél (BG H L) Roastbeef glacé (J)
Filet de canard réti aux 3 baies Hure de poularde au sésame torréfié (K)
Gigonette de poulet caramélisé Filet de veau réti basse température
Paté en crodte cocktail (J BG L) Jambon cru italien

23,50 £ par personne 33,00 € par personne

Les buffets sont accompagnés de :
Salades
Céleri citronné (A B G J M), carottes aux herbes (J), Taboulé vert (A), poivrons marinés ,%*

% Sauces et condiments
% ’%‘ Sauce gribiche (A B G J), moutarde (A B G J), cocktail (AB G J), %
Olives, carnichons, petits oignons

Présentées sur plat - Nous préconisons 200g de viande par personne ZW léféf
La bourguignonne - Rumsteak coupé en dés 34,00 €
La vigneronne - Quasi de veau coupé en dés 34,00 €
La chinoise - Viandes de beeuf, veau et volaille coupées en tranches fines 3600 €
O prifir
Garniture pour fondue chinoise (a partir de 6 personnes) 750 €
Riz cantonais, bouillon aux champignons parfumés, vermicelles et sauces : Gribiche, piquante, gioli (A B G J)
Les ‘specintes plrncpn’
Présentées sur plat - Nous préconisons 200g de viande par personne ZW M
Beeuf, veau, filet de poulet 29,80 €
Beeuf, filet de canard, mignon de porc 34,00 €




Lo yitier

CHEVREUIL

Epaule de chevreuil a/os
Epaule de chevreuil s/os
Gigue de chevreuil déjointée
Gigue de chevreuil s/os
Selle de chevreuil a/os

Selle de chevreuil (filet s/os)

BICHE - CERF

Epaule de biche s/os
Roti de biche (gigot s/os)
Dos de hiche a/os

Dos de biche (filet s/os)
Cotelette de biche

SANGLIER

Epaule de sanglier a/os
Epaule de sanglier s/os
Gigot de sanglier déjointé
Roti de sanglier (gigot s/0s)
Cotelette de sanglier

Carré de sanglier (filet s/os)

PETITS GIBIERS
Faisan - Cog PAC

Faisan - Poule PAC
Faisan farci

Gigonette de faisan farci
Canard Colvert

Lievre dépouillé

Cuisse de lievre

Rable de lievre

Epaule de ligvre

Ve il
26,80 €
3480 €
37120 €

3980 €
63,80 €
92,00 €

o il
2380 €
3380 €
3890 €

59,80 €
3890 €

e it
18,80 €
24,50 €
25,60 €
29,60 €

2350 €
38,80 €

lo bitr
1620 €
1620 €
18,80 €
18,80 €
16,80 €
2990 €
2880 €

44,80 €
2180 €

Vetritles ofe Teles
PRIX SELON COURS

Canette PAC

Canard farci

Dinde blanche PAC

Dinde fermiére PAC Label Rouge
Dinde blanche farcie aux marrons
Gigonette de dinde farcie

Chapon fermier effilé Label Rouge
Chapon de Bresse effilé

Chapon fermier PAC Label Rouge
Cuisse de chapon

Supréme de chapon

Chapon Pintade PAC

Chapon farci aux morilles
Pintade fermiere PAC (5 pers.)
Pintade désossée farcie
Pigeon effilé

Caille

Caille farcie au foie gras

Oie PAC a rétir

Oie fermiere PAC Label Rouge
Poulet de Bresse PAC

Poularde PAC

Poularde de Bresse effilée roulée

FARCE MAISON

Marrons
Champignons

Environ 15 kg
Environ 2 kg
2506kg
25035kg
Ja4kg
203kg

3d5kg
28038kg
25038kg

Environ 2 kg

2503 kg
Environ 2 kg
15a2kg

450 ga500g
Environ 220 g
Environ 250 g
27037kg

Jabkg
12016 kg
1502kg
1602kg

e it
1620 €
1620 €



A il dfe Yerathents 3 Shrvier 2025

RETROUVEZ LA TOURTE DES ROIS
DANS TOUS NOS POINTS DE VENTE

CARRE

www.herrscher.com

RESTAURANT BONAVENTURE HERRSCHER MICHEL PRODUCTION CARRE LIBERTE
12 rue Emile Schwoerer 12 rue Emile Schwoerer SANDWICHERIE-SALADERIE
68000 Colmar 68000 Colmar 45 Route de Strasbgurg
03.89.20.42.76 03.89.20.42.70 68000 Colmar
03.89.29.13.12
LISTE DES ALLERGENES
A Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, H  Fruits a coques (amandes, noisettes, noix, noix de : cajou, pécan,
épeautre, kamut ou leurs souches hybridées) et produits macadamia, du Brésil, du Queensland, pistaches) et produits a base de
abase de ces céréales ces fruits
B (Eufs et produits 2 base d'eufs | Arachides et produits a base d'arachide
C  Crustacés et produits a base de crustacés. J  Moutarde et produits a base de moutarde
D Poissons et produits a base de poissons K  Sésame et produits a base de graines de sésame
E Mollusques et produits & base de mollusques L  Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10mg/kg
F Sojaet produits a base de soja ou 10 mg/I (exprimes en S02).
G Lait et produits a base de lait (y compris de lactose) M Céleri et produits  base de céleri




Bosser vos commincdes e

Pour Noél,
jusqu‘au jeudi 19 décembre 2024 a 12h00

Pour Nouvel an,
jusqu‘au vendredi 27 déecembre 2024 a 12h00
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5 (™ MICHEL HERRSCHER
r o Le boucher des Grand Frais d'Alsace

/ HAUT-RHIN »;%% BAS-RHIN %
/ GRAND FRAIS GRAND FRAIS

ARTISAN TRAITEUR - BOUCHER - CHARCUTIER

COLMAR NORD COLMAR SUD i A
1 rue Emile Schwoerer 110 route de Rouffach c 8
03.89.23.85.10 03.89.29.57.61 Route de Colmar ZI RN 83
03.89.57.25.35 03.88.68.31.91
GRAND FRAIS GRAND FRAIS
MORSCHWILLER-LE-BAS SAUSHEIM o i bt
ZAC de Hofer 52 route départementale o 5
70 rue de Mulhouse N°201 HAUTEPIERRE ZA E[S]FBIS[HYZ.Ma.I’lene
Parc des Forges rue Dreispitz
03.89.32.25.62 03.89.31.15.94 03.88.56.13.?5 03.88.89 45,23
GRAND FRAIS GRAND FRAIS GRAND FRAIS GRAND FRAIS
& KINGERSHEIM SAINT-LOUIS
\ LE KALIGONE Lot SCHWEIGHOUSE-SUR-MORDER  HOENHEIM
VA e des entrepreneurs 71 Zinsel Tl Route de Want
e o [ 4 rue de Montmorenc 05.89.07.03.00 bl e el LE e
=N y 03.88.72.61.98 03.88.04.21.00
E7\ > 03.89.53.35.97
f ¥ \ ==
o Prix TTC, TVA10%, sans livraison ni service. Tarif soumis a de possibles modifications. Suggestion de présentation. %
’ Michel Herrscher 2024 - Tous droits réservés.

~ ",



